GRANDE SOIREE DE GALA
LES SURPRISES DU CHEF

MARTIN VOLKAERTS
MARDI 20 SEPTEMBRE 2022 «- FERME DE MONT-SAINT-JEAN



Notre Chef

Martin Volkaerts

Ancien candidat top chef en 2015,
il a été élu jeune chef de I'année au
guide Gault&Millau

Chef du restaurant 'Amandier, il
nous réserve encore plein de belles
surprises dans les mois a venir

Pour l'occasion, Martin Volkaerts
nous prépare un menu 4 services
accords mets et vin, toute en
finesse et délicatesse




20 Septembre 2022

C'est I'histoire de 2 familles qui se sont rencontrées sur le plateau de
CAP 48 (RTBF).

De cette rencontre est née une trés belle amitié et I'envie de réaliser
les réves de nos enfants devenus grands.

A l'heure ou les enfants grandissent;

A l'heure des premieres soirées et des premiéres sorties au cinéma;
A l'heure des petits beéguins et des fous rire entre copains;

A l'heure ou papa et maman, ¢a devient génant;

A l'heure ou : «Moi aussi, je suis un adolescent!y;

Force est de constater que nombreux sont les jeunes porteurs d'un
handicap qui restent seuls chez eux, dans leurs chambres, devant
leurs écrans, en attendant qu'un nouveau jour se léve...

Nous avons donc créé l'association sans but lucratif «No Limit 4 Us»
afin de leur proposer des activités qui puissent repondre a leur envie
de vivre ensemble, avec un encadrement adapté et flexible.

L'amitié est née au moment qu'une personne dit & une autre :
« Quoi toi, aussi ? Je pensais étre la seule. » C.S. Lewis.




20 Septembre 2022

Buts Poursuivis

- Organiser des activités socio-culturelles et sportives,
des week-ends entre amis, des voyages a I'étranger;

- Encourager l'estime de soi, la confiance en soi et I'envie
de dépasser ses propres limites;

- Favoriser les échanges entre des jeunes ordinaires
et extraordinaires, apprendre & vivre ensemble en
conjuguant leurs forces et leurs faiblesses ;

- Promouvoir, défendre le bien-étre et le développement
personnel de tout jeune porteur d'un handicap, de sa
famille, de son entourage ;

- Promouvoir I'épanouissement de jeunes porteurs
d'un handicap et de personnes dgées au travers
d'échanges intergénérationnels;

- Proposer et permettre aux jeunes porteurs d'un
handicap, a leurs parents, a leur fratrie, ... de trouver
un lieu d'écoute, d'échange et de soutien ;

- Apporter un soutien individualisé et financier a des
familles qui sont momentanément dans la précarité.




20 Septembre 2022

Les projets a financer

- Financer et organiser un voyage d’exception pour
les jeunes de l'association dont ils choisiront la
destination.

- Edition du livre “Ma recette du Bonheur”, collectant
toutes les photos prises pendant la campagne de
sensibilisation par Lucia Gaggero

- Mise en place d'activités, sorties et encadrement
pour un nombre grandissants de jeunes (plus
de 30), favorisant leur épanouissement, leurs
apprentissages et permettant du répit aux
familles.




Plus d'un an de shootings photos organisés par Nolimit4US avec l'aide
et le soutien de Lucia Gaggero afin de démystifier le handicap avec des
“personnalités belges” et amis de I'association”

Au-deld de cette exposition, un livre est en préparation ou chaque
personnalité nous délivrera sa recette du bonheur

Merci a Lucia Gaggero, Photographe et portraitiste SUR mesure
installée a Bruxelles, sans qui I'aventure n‘aurait pas vu le jour.

Merci aux personnalités qui se sont prétés au jeu et qui ont fait preuve
d'une générosité sans faille :

M. Volkaerts, Walid, P. Marcolini, T. Boon, J. Boon, M. Mayne (top chef),
Maude (KoH Lanta), P. Frolla, S. Bosman, D. Van Weyenbergh,

F. Waseige, E. Pompilio, E. Vermeulen, Les fréres Taloche,

Le grand cactus, P. Geluck, Mallory Gabsi, E. Boschman, J-L. Lahaye,
Marka, J-M. Zecca, L. Rigolet, C. Djunga, S. Touzani, ...

et bien d'autres encore



20 Septembre 2022

Notre grande soirée de gala aura lieu
Le MARDI 20 Septembre 2022 & 19h00
a la ferme du Mont-Saint-Jean.

Située en face de la butte du lion d Waterloo,
c'est un Lieu de caractére, d'authenticité et
rempli d'histoire, la Ferme de Mont-Saint-Jean
vous invite a venir découvrir les merveilles qu'elle
renferme (micro-brasserie, micro-distillerie, le
musée, restaurant...).

Pour cette soirée pleine de surprises, le chef
Martin Volkaerts vous proposera un menu sur
mesure, accords mets et vin.

Il vous fera découvrir leur nouvelle production
de GIN de la ferme au travers d'un cocktail créé
spécialement pour I'occasion.

Notre parrain et artiste Sam Bosman nous
fera I'honneur de présenter en avant-premiere
quelques titres de son tout nouvel album !



